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Hikayemiz

Hikayemiz ; Mezopotamya'nin tarim kékenlerinden ilham alan Zulfikar
Un, saglikl ve lezzetli un Uretmeyi misyon edinmis bir Anadolu markasi
olarak, teknolojiye olan yatirimlariyla bu hedefi desteklemeye kararhdir.
Un Uretiminde, sari gelinlerin essiz hikayesiyle baslayan bir lezzet arayisi,
ustalarin elinde tamamlanmaktadir.

ZUlfikar Un, Anadolu'ya, tarim endustrisine ve zanaatkarhga givenmekte
ve gelecegin unlarini Uretmek, bu bereketli topraklara olan saygl ve
minnetin bir ifadesidir. Sirket, stUrdurdlebilir gida ve tarim icin gerekli
yatirmlari yaparak adil bir gida paylasimini desteklemekte ve yerel
kaynaklara, yerel emege inanmaktadir. 20 vyili askin deneyim ve son
teknolojiye sahip olan Zulfikar Un, endUstride yenilikci yatirnimlar yaparak
Anadolu tarimina ve gida endustrisine katki sunmaya devam etmektedir.
Cografi isaretlerin 6nemini vurgulayarak, yerel ve tescilli tohumlarin
destekcisi olan Zulfikar Un, lisansh depoculuk ve soézlesmeli tarim
calismalarini 6nculuk etmektedir.
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Yl-lelal Gida Politikasi

MUsterilerimizin isteklerini, zamaninda istenilen 6zelliklere ve helal ydonetim
sistemi gerekliliklerine uygun olarak karsilamak, UrUnlerimizi, tasarim,
gelistirme, Uretim asamalarinda Turk Gida Kodeksine, TSE Grtun ve yonetim
sistemleri standartlarina, kalite, gida gUvenligi yonetim sistemimize ve
musterilerin helal gida guvenligi isteklerine uygun Uretmek, Urunlerimizin
hazirlanmasindan  tuketim  asamasina  kadar gecen  sUreclerde
karsilasilabilecek helal gida guvenligi tehlikelerini 6nlemek ve yonetmek,
tehlikelerin etkin ve dinamik kontrolUnu ve surekliligini saglamak .

Kurulusumuzun tum birimlerinde, iyilestirme ve gelistirme calismalarinin
surekliligini saglamak, Helal gida gtvenligine aykiri ve bozucu tehlikelerden
kaynaklanan riskleri en aza indirmek, Calisan memnuniyetinin gézetildigi
bir yonetim anlayisi ile kurulusumuzun butin kademelerinde problem
codzen ve yaptiklarl isi sahiplenen personel yetistirmek, Calisanlarimiza
kalite ve helal gida guvenligi bilincini gelistirmek UGzere surekli editim
programlari duzenlemek,
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Urtnlerimiz

Pizza Unu

Tam Bugday Unu

Pasta Baklavalik Boreklik Un

Ozel Amacl Bugday Unu

Cok Amach Bugday Unu
Ekmeklik Bugday Unu

Pidelik Ozel Amach Bugday Unu
Lavashk Ozel Amacl Bugday Unu
Zulfikar Tandirhk Un

ZUlfikar Kepek




Y Pizza
Unu |
zGlffkar
Ozel amacl bugday unlarindan Al
olan pizza unu icerisinde bugday
unu, emulgator ve stabilizer
ozellige sahip yag esterleri
icermektedir. Yumusak bir
kabuk olusumu elde edebilmek
ve bayatlamayi geciktirmek
icin Sodyum sterol-2 laktilata

sahiptir.

Bujiday W

Whes 1% 1Kge

alerjen bildérmi maksimum nem protedn milkian kidl miktan

gluten igerir max 14,5 min %12 max %065




Tam Bugday
Unu

Tam bugday unu, diyet

lifi icerdigi icin uzun sure
tokluk hissi veriyor. B ve E
vitaminleri ile potasyum,
selenyum, folat ve demir
minerallerini iceren zengin
yapisiyla tam bugday un
vUcudun ihtiya¢ duydugu
enerjinin bir kismini karsiliyor.

alarjen bildirimi madcsimiam resm protein mildan kil miktan
gluten icerir max %14,5 min %12 max %065




Pasta Baklavalik
' Boreklik Un

Baklava,bdrek,pasta,gibi
|Uks unlu mamuller
olmak Uzere her

turld hamur islerinde
kullanima uygundur.
Yapisal Ozellikleri: Diger
unlara gére daha fazla
Urdn imkani verir. Kolay
acihr bir hamur saglar

Bugiday Unu

Whﬂfﬁaur 1 ng

alarjen bildirmi maksimum nem protein milian kil miktan
gluten igerir. max k14,5 min %12 max ®0.65
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Y Ozel Amagl
| Bugday Unu

Lezzetli un Uretmeyi

. d- . b- %
m e
isyon edinmis bir ZU'ErﬁOr

Anadolu markasl N =

olarak, teknolojiye olan C: 2

. — L

yatirimlariyla bu hedefi = O

desteklemeve kararlid A" OzelAmogh |\ X

ye kararhdir. 2 Bugday Unu 5.:

% Net: 50kg :El

@ . 203 W

aliarjen bildirieni maksimum nem prdein miktan kid mikzan

gluten igerir. max k14,5 min %12 max ®0.65 ‘
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Y Cok Amagli
Bugday Unu

Diger unlara gére daha v
fazla Grdn imkani verir. lelﬂkar
Kolay acilir bir hamur saglar.

N
Kuvvetli hamur yapilmasini C
saglarHamur ic yapisinda :;."ﬁ“'
gozeneklerin duzgun Q
dagihmini saglar. .




Ekmeklik
Y Bugday Unu

Zamana ve yogurmaya
karsi toleranslidir.
DuUzgun ince kabuk
yapisi ve mukenmmel
bicak acma saglanir.
Uygun kosullarda
saklandiginda tazeligini
ve yumusakhgini uzun
sUre korur.

alerjen bildérmi I shmLm: mem protein milian kil mikian
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Pidelik Ozel
Y Amagcl Bugday Unu

Yumusak hamur yapisi ve

yUksek elastikiyet ile kolay

islenebilirlik saglar.
Standart Grun elde edebilme Zl:I‘fTEI(Gr

. . L N
nglhgme sahiptir C: 2
Urdn uygun muhafaza e Pddik G
sartlarinda tazeligini uzun stre 5 OzelAmodi (X
|.< g Bugday Unu (v

orur. . Net: 50kg 2,

> N
@ .. 2200 W
alerjen bildirimi maksimum nem protein milkian kid mikzan
gluten igerir. max k14,5 min %12 max ®k0.65 —
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Y Lavaoslik Ozel

Amacl Bugday Unu

TUum lavas cesitleri, pide
ve ev tipi yufka Urunleri
icin rahat acilabilir
dzeligiyle, kendine has
aroma ve lezzete sahiptir.

alerjen bildérmi maksimum nem

protedn milkian kidl miktan
gluten igerir max k14,5 min %12 max %065
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Lavaglik
Ozel Amagh
Bugday Unu

MNet: 50kg
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Y Tandirlik
Un

ZUlfikar Tandirlik bugday
unu, 6zenle secilmis en

kaliteli bugdaylardan zulfﬁ(ar

N

son 'teknoloy'ye' sahip =
c.jegw.menlenm}z.de | Q L =
ogutulerek en iyi kalite un =
de sizlerin begenisine | tea S0 )

sunulmaktadir.

alerjen bildérmi I shmLm: mem protein milian kil mikian
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Kepek

Kepekli besinlerde bulunan
if hazmi kolaylastirir, sindirim . A
sistemini duzenlermidede ZUlﬂkOr
sismesi ile tokluk hissi verir T
Kan sekerini duzenler,yemek
sonrasl uyku ve yorgunlugu
azaltir Daha onemlisi _ 2P
vicudumuzda daha az yad ' e
depolanmasini saglar.
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Bugaay
kepedi
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aluejen bildirmi maksimum nem protein miltan kil miictan
gluten igerir max k14,5 min %12 max %065
e Y haaksdzn Sekrrier VP
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